
Grab a drink,
have a bite

BISTRO | BAR
Stay the night
BEDS

Wij serveren dagelijks ons befaamde Bruist!ontbijt 

(20 p.p.) en Kids! ontbijt (14 p.p.) van 9:00 tot 10:30.

Hiervoor begroeten we ook graag niet-hotelgasten, 

wel graag even van tevoren reserveren. 

Vega(n), gluten- en/of lactosevrij of andere (di)eet-

wensen? Geef ons je wensen door bij reserveren en 

we maken er een heerlijk ontbijtmoment van.

Bruist! staat voor een totaalbeleving: start je 
dag met een ovenvers Bruist! ontbijt,  kies iets 
lekkers van de lunch- of borrelkaart, geniet 
van een zoete zonde, schuif aan voor een 
unieke “shared dining” beleving en sluit af 
met een verkwikkende nachtrust.
Onze keuken is eigenzinnig, met als credo
#maximaallokaal.

Kies je moment en kom thuis… bij Bruist!

Martin en Ilse



Espresso
Espresso doppio
Koffie
Cappuccino
Latte macchiato
Windstil - cafeïnevrije koffie

2,4
3,4
2,4

3
3,5
2,8

KOFFIE

Irish, Italian of French coffee
North Sea Coffee (Hierbas de las Dunas)
Carajillo “Sir Francis”

9,5
9,5

6

STERKE KOFFIE

Munt
Gember, citroen & honing 4,5

4,5

VERSE THEE

Bio Bitter Lemon
Vers sinaasappelsap
I     Zeeland Appelsap
I     Zeeland Appelmix
Tiki Tea — Homemade shaken iced tea
Smoothie Clockwork Orange
Smoothie Hawaian
Smoothie Berry Bomb
Fit Smoothie - Herbs & greens
Ωhm My Kombucha

3,6
3,6
2,8
2,8
3,6
6,5
6,5
6,5

8
4,2

BIO & HEALTHYWarme chocolademelk - Callebaut
Bounty - Callebaut en warme kokosmelk
+ Slagroom
+ Rum
Iced Almond Latte
Golden Almond Latte
Sticky Chai Latte
Dirty Chai Latte

4,5
4,9

+ 0,5
+ 4,5

4,5
4,6
4,5
5,3

MELK

Chaudfontaine Bruist!
Chaudfontaine Bruist! niet
Chaudfontaine Bruist! 0.75L
Chaudfontaine Bruist! niet 0.75L
Coca / Cola Zero
Cassis
Fanta
Tonic — Premium
Gingerbeer

2,4
2,4
6,5
6,5
2,5
2,5
2,5
3,5
3,5

FRIS & NON-ALCOHOLISCH

Earl Grey Superior Blend – zwart
Happiness – groen
Camomile Garden – kamille
Herbal Chai – chai
Tropical Garden – vruchten
Rooibos – seizoenskeuze
Thee van het moment – vraag ernaar!

3
3
3
3
3
3
3

LOSSE THEE

Vermeersen Java Premium Pils (Hulst)
Vermeersen Java Premium Pils 0,5 liter (Hulst)
Vermeersen Zeeuws Blond (Hulst) 6,5%

2,6
5,2
4,5

BIEREN VAN 'T VAT

Vermeersen XX Dubbel (Hulst) 6,5%
Vermeersen XXX Tripel (Hulst) 8%
Vermeersen In De Gloria (Hulst) 8%
Vermeersen Zeeuwsche Witte (Hulst) 5%
Vermeersen Smooth IPA (Hulst) 6,5%
Tripel Jules (Aardenburg) 8%
Quadrupel Centurio (Aardenburg) 9,4%
Dutch Bargain SeaWise (Groede) 4,3%
Dutch Bargain Zeeuws Blond (Groede) 7,2%
Kriek Boon (Lembeek, BE) 4%
Dutch Bargain Designated Dryver (Groede) 0,3%

5
5
5

3,5
5
5

5,5
4,5
4,5

4
4,5

BIEREN OP FLES

Wij schenken met trots Windkracht 4 koffie:
gebrand door De Zeeuwse Branding voor Zeeland.

Wij schenken losse thee van CiTea uit Amsterdam: 
bijzondere  smaken van superieure kwaliteit. 



Crodino Cooler (0%)
Hard Selzer Oyester Pomelo Punch (4%)
Hard Selzer Oyester Tropical Punch (4%)
Seedlip (alcoholvrije gin) + premium tonic (0%)
Seedlip (alcoholvrije gin) + Ginger Beer (0%)
Virgin Mojito

6,5
5
5
9
9

7,5

LOW & NO ALCOHOL

Doenker & Sturmachtig
Gingerbeer • Zeeuwse Branding Espresso •
Kraken Spiced Rum

10

Zeeuwvonk — Barista’s Creation 
"Oyester 44" Vodka • Boluslikeur •
Zeeuwse Branding Cold Brew

12

Delbecqueske — Alcoholvrij
Ginger beer • Zeeuwse Branding Espresso •
verrassend pittig

5,6

COFFEE-BASED COCKTAILS

Wout’s Gin (BE) + premium tonic
Wisselende bordsuggesties – vraag ernaar! 12

GIN-TONIC

Kraken Spiced Rum
Wisselende bordsuggesties – vraag ernaar! 4,5

RUM

Aperitief Bruist!
Aperol Spritz
North Sea Spritz (Hierbas de las Dunas)
Agua de Valencia
Martini Rood/Wit
Porto Rood/Wit, Sherry
Ricard, Campari
Vodka "Oyester 44" (Zeeuws)
+ frisdrank
+ vers sinaasappelsap
+ premium mixer
+ Oyester Hard Selzer

9
9

12,5
9,5
3,5

4
5

5,5
+ 2,4
+ 3,5

+3
 + 5

APERITIEF

Jenever: jong/oud/bessen/citroen
Limoncello
Bailey’s, Grand Marnier
Cointreau
Sambuca
Cognac
Whisky – vraag naar ons aanbod!
Huisgemaakte notenlikeur
Amaretto, Licor 43
Hierbas de las Dunas (by Syrco Bakker)
Sir Francis koffielikeur (by De Zeeuwse Branding)

3
5
4

4,5
4,5

5
4,5 - 5,5

4
4

5,5
4,5

38,5
65

7

glas fles

glas fles

glas fles

glas fles

27,5
27,5

30

5,5
5,5

6

27,5
27,5

30

5,5
5,5

6

27,55,5

Cava Brut, “Krismanel” (ES)
Champagne, “Gimonet-Gonet” (FR)

Verdejo, “Gorgorito” (ES)
Pinot Grigio, “PaoloLeo” (IT)
Chardonnay, “Petit Bois” (FR)

DIGESTIEF

BUBBELS

WIT

Le Vigneron Catalan “Rosé” (FR)

ROSÉ

Tempranillo, “Laderas de Romeo” (ES)
Nero d’Avola, “Villa Pozzi” (IT)
Primitivo, “PaoloLeo” (IT)

ROOD



Bitterballen 'Zeeuws Spek"
Ambachtelijk gemaakt in Oostburg

5 (4st)
7 (6st)

Plankje charcuterie en kaas
Kazen van Fromagerie Erik Murre en 
zorgvuldig geselecteerde vleeswaren

18 Tortilla van Zeeuwse polderaardappel
huisgemaakte Spaanse tortilla met aïoli 
en srirachamayonaise

7

Tapaskroketjes “Noordzeegarnaal”
handgedraaid in Breskens, rijkelijk gevuld

9 (4st)
13 (6st)

Deelbrood met tapenades
ovenverse focaccia met 4 huisgemaakte 
tapenades

10

Frietjes van zoete aardappel
met srirachamayonaise

5

BBQ ribs
Huisgemarineerd, met Coca Cola BBQ saus

11,5

Empanadillas de carne (6 stuks)
kruidige rundergehaktpasteitjes met 
chimichurri

12

Naan met hummus & baba ganoush
100% plantaardig borrelplezier

10

Nachos Bruist! uit de oven
met huisgemaakte pulled turkey & jalapeño

12,5

Varkensrillette met toast
smeuïge lekkernij, met zuurwaren

8

Mosselbites (4 stuks)
duurzaam & Zeeuws, met huisgemaakte 
mayonaise

10,5

Crunchy chicken bites (6 stuks)
met pindadip

12,5

Vega samosas (6 stuks)
met mangochutney

12

"Bruist!"
BORRELPLANK

Een plank vol 
huisgemaakt borrelplezier!

32,5

verkrijgbaar tot 18:00

BITS, BITES & BORREL



 (tot 15:00)

Poffertjes (tot 18:00)
Klassiek - Roomboter en poedersuiker

Guilty pleasure - Smarties en Callebaut chocoladesaus

Vitamine - Seizoensfruit

Dame Blanche
3 bollen vanilleijs “Ice Art” (Breskens), 
Callebaut chocoladesaus en slagroom

9,5

5
8,5

10,5

Churros to share
met Callebaut chocoladesaus & marshmellow

9

Chocolademousse
Een klassieker van Belgische chocolade

8,5

Puntje appeltaart
met bolletje vanilleijs “Ice Art” (Breskens) & slagroom

5,5

Coupe Brésilienne
3 bollen Zeeuwse Babbelaarijs “Heerenhoeve”
(Oostburg), zoute karamel, hazelnootcrunch & slagroom

8,5

Affogato
bolletje vanilleijs “Ice Art” (Breskens)  met 
espresso & “Sir Francis” koffielikeur

5

Croque “Zeeuwbonk”
tosti met Zeeuws spek & Ouwe Zeeuw kaas

10,5

Purple Bagel “Pulled Carrot”(vegan)
100% plantaardig

12,5

Green Bagel “Zilt”
met zure room, ambachtelijk gerookte 
zalm & verse dille

13,5

Red Bagel “Carpaccio”
met rundscarpaccio, pestomayonaise & 
Ouwe Zeeuw kaas

13,5

Kaaskroket “Zeker Zeeuws” (vega)
met fris slaatje & brood

14 (2st)
17,5 (3st)

Bressiaanse Garnaalkroket
met fris slaatje & brood

17 (2st)
21 (3st)

Kroket “Duroc d’Olives” varkenswangetjes
met fris slaatje & brood

14 (2st)
17,5 (3st)

Soep met toast (vega mogelijk)
toast met verse pesto & Gandaham

7

Berloumi Bowl (vega)
knapperige salade met Zeeuwse Vlegel 
pareltarwe en Berloumi grillkaas

17,5

Salade Salicornia
zilte salade met ambachtelijk gerookte 
zalm, zeekraal en zeewiercrisps

18,5

LUNCH SPECIALS

ZALIG, ZOET EN ZONDIGEN



SHARED DINING
Deze gerechten zijn qua portie vergelijkbaar met een voorgerecht. 
Ze zijn bedoeld om te delen met je tafelgezelschap, en daarom 
serveren we ze één voor één op het midden van jullie tafel.

Rundstournedos
met huisgemaakte chimichurri & aardappelwedges

Risotto met Holstein gehaktballetjes
Van “Zeeuwse Vlegel” Pareltarwe met Ouwe Zeeuw kaas

Thai Massaman curry van varkenswangetjes
relatief milde kokoscurry • cashew • naan

VAN 'T LAND

Zeeuwse bolus met geitenkaas (vega)
met kruidige peer

13,5

Chili van Zeeuwse bruine bonen (vegan)  
licht pittig & 100% plantaardig

15,5

MUCHOS TACOS

Kerzandse Chowder
romig stoofpotje met vis & schelpjes

16,5

Kokkeltjes met mojo verde
met zeewiercrisps & schuim van citroengras

15,5

Noordzeevis uit de oven
met “Zeeuwse Vlegel” Pareltarwe & olijventapenade

16,5

Tacos met pulled turkey
met pico de gallo & mango

14,5 (2st)
21,5 (3st)

Soft taco’s met pulled carrot  (vegan)
100% plantaardig • pico de gallo • mango

14,5 (2st)
21,5 (3st)

Soft taco’s met Noordzeevisreepjes
kruidig gebakken visreepjes • pico de gallo •
mango 

14,5 (2st)
21,5 (3st)

Noedels met tournedos
Vietnamese rijstnoedels • knapperige groentjes • 
pittige rundsvleespuntjes

16,5

Noedels met Berloumi grillkaas (vega)
Vietnamese rijstnoedels • knapperige groentjes •
Berloumi grillkaas uit Berlare (BE)

16,5

Noedels met Noordzeevis
Vietnamese rijstnoedels • knapperige 
groentjes • kruidige visreepjes

16,5

OODLES OF NOODLESVAN DE PLANT

VAN 'T STRAND

16

16

16,5

Let Bruist! surprise you — Van hartige start tot 
zoete verleiding, dit menu is een opeenvolging van 
sharing gerechtjes die niet op de kaart staan. 

39,5 p.p. — Te bestellen tot 19:00

SHARED DINING MENU

(vanaf 18:00)


